¢

~ CAFFE ~

CAFFE ESPRESSO
CAFFE DOPPIO

CAFFE DECAFFEINATO
CAFFE AMERICANO
CAFFE MACCHIATO
CAFFE CON PANNA
CAFFE CORRETTO
CAFFE FREDDO
CAFFE FREDDO SHAKERATO
CAFFE MAROCCHINO
CAFFE D’ORZO

CAFFE AL GINSENG
CREMA CAFFE

CAFFE CON CIOCCOLATO

€7,00
€ 10,00
€7,00
€38,00
€7,00
€9,00
€10,00
€9,00
€10,00
€ 10,00
€7,00
€38,00
€9,00

€9,00

~ CAFFETTERIA ~

LATTE CALDO O FREDDO (INTERO, PARZ. SCREMATO, SOIA)

CAPPUCCINO CALDO O FREDDO
CAFFE LATTE CALDO O FREDDO
LATTE MACCHIATO
CAPPUCCINO D’ORZO
CAPPUCCINO AL GINSENG
CAPPUCCINO CON CIOCCOLATA E PANNA
CIOCCOLATA CALDA

IRISH COFFEE

CAMOMILLA - TISANA
SPREMUTA

TE:

ENGLISH BREAKFAST

EARL GREY

DARIJEELING
LAPSANG SOUCHONG

€38,00

€ 10,00
€10,00
€10,00
€ 10,00
€10,00
€ 14,00
€ 14,00
€ 20,00
€ 15,00
€ 12,00

€ 15,00

PROFUMI D’ORIENTE (TE NERO, CHIODI DI GAROFANO, CARTAMO, AROMI)

DETEINATO CEYLON OP
TE VERDE

TE VERDE CON FRAGOLINE DI BOSCO E BOCCIOLI DI ROSA
ALBA D’ESTATE ( TE NERO, TE VERDE, BOCCIOLI DI ROSA, PETALI DI GIRASOLE)

TE VERDE ALLA PESCA - TE VERDE ALLA MENTA
TE VERDE AL GELSOMINO
TE BIANCO - TE ROSSO

€ 18,00
€ 18,00




~ BEVANDE ~

ACQUA MINERALE NATURALE O CON GAS 1/4
ACQUA MINERALE NATURALE O CON GAS 1/2
TE FREDDO (NATURALE, AL LIMONE, ALLA PESCA, TE VERDE)
SPREMUTA

LIMONATA (CLASSICA, ALLA FRAGOLA, ALLA PESCA)
SUCCO DI FRUTTA

CEDRATA - CHINOTTO - SPRITE

COCA COLA - COCA LIGHT - ZERO
ARANCIATA - ARANCIATA AMARA

LEMON SODA - ORAN SODA

ACQUA TONICA - SODA - GINGER ALE
SCHWEPPES LEMON - ORANGE

SCIROPPI: AMARENA, MENTA, ORZATA

TROPICAL (LATTE, MENTA, ORZATA)

€5,00

€ 7,00

€ 12,00
€12,00
€ 12,00
€ 10,00
€ 10,00
€ 10,00
€10,00
€ 10,00
€ 10,00
€ 10,00
€ 10,00

€ 14,00

~ DOLCI DA FORNO ~

CORNETTO O BRIOCHE

CORNETTO MIGNON

CROSTATA CON CONFETTURA DI ALBICOCCHE
CROSTATA CON CONFETTURA DI VISCIOLE
CROSTATA DI MELE MERINGATA

TORTA DELLA NONNA

TORTA DI MELE - STRUDEL DI MELE
CIAMBELLONE ARANCIA E CANNELLA

TORTA MORBIDA AL CIOCCOLATO

BUDINO DI RISO

CROSTATINA (MELE - PINOLI - FRAGOLINE - FRUTTA MISTA)
FAGOTTINO DI MELE O DI RICOTTA

MUFFIN AL CIOCCOLATO O FRUTTI DI BOSCO
OCCHIO DI BUE (ALBICOCCHE - VISCIOLE - GIANDUIA)
PASTICCIOTTO CON CREMA E AMARENA
RAVIOLO GIANDUIA

PASTA MIGNON

PASTICCERIA DA TE (PORZIONE)

SECONDO STAGIONE E DISPONIBILITA

€5,00
€3,50
€ 10,00
€ 10,00
€ 14,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 10,00
€ 14,00
€ 10,00
€ 10,00
€ 6,00
€ 8,00
€ 6,00
€5,00

€ 7,00




~ PASTICCERIA ~

BAVARESE ALL’ARANCIA
CHEESECAKE

CROSTATA CON FRAGOLINE O FRUTTI DI BOSCO
CROSTATA CON RICOTTA E CIOCCOLATO
DELIZIA AL LIMONE - DELIZIA AL CAFFE
MIMOSA CON FRAGOLINE DI BOSCO

PASTIERA NAPOLETANA

TORTA AL PISTACCHIO CON RICOTTA

TORTA CON FRUTTA FRESCA MISTA

TORTA MERINGATA

TORTA RICOTTA E PERE

TORTA SACHER - TORTA CAPRESE

TIRAMISU - ZUPPA INGLESE

BABA

CANNOLO SICILIANO

CREME BRULEE - PANNA COTTA

MARRON GLACES

PRALINERIA

SECONDO STAGIONE E DISPONIBILITA

€ 14,00
€ 14,00
€ 14,00
€ 14,00
€ 14,00
€ 14,00
€ 14,00
€ 14,00
€ 14,00
€ 14,00
€ 14,00
€ 14,00
€ 14,00
€ 14,00
€ 14,00
€ 14,00
€5,00

€5,50

~ GELATI - GRANITE - FRUTTA ~

COPPA PICCOLA

COPPA MISTA

GELATO VIENNESE

COPPA PRIMAVERA (MISTO ALLA FRUTTA)
FRULLATO

GELATO AFFOGATO CON LIQUORE
GELATO AFFOGATO CON CAFFE

GELATO AFFOGATO CON CIOCCOLATO
GRANITA DI CAFFE CON O SENZA PANNA
GRANITA DI LIMONE

SORBETTO DI LIMONE O CAFFE
SORBETTO DI MANDARINO O MELONE
SORBETTO “CAFFE GRECO” ALLO SPUMANTE
ICE CREAM SODA

MACEDONIA DI FRUTTA FRESCA

COPPA DI FRAGOLE CON O SENZA PANNA

COPPA DI FRAGOLINE O FRUTTI DI BOSCO

SECONDO STAGIONE E DISPONIBILITA

€ 10,00
€ 16,00
€ 16,00
€ 16,00
€ 16,00
€ 16,00
€ 16,00
€ 16,00
€ 16,00
€ 16,00
€ 16,00
€ 16,00
€ 16,00
€ 16,00
€ 16,00
€ 16,00

€ 20,00




G

~ SOFT DRINK ~

LEONE XIII (PAN DI ZENZERO, HM PASSION FRUIT, ANANAS, ARANCIA, LIME, GINGER BEER) € 21,00
GUTTUSO (POMPELMO ROSA, LIME, HM FASSIONOLA, AMARENA 1905) € 21,00
BRAHMS (ANANAS, LIME, HM ORZATA, PAN DI ZENZERO, CHOCO COOKIES, CANNELLA) € 21,00

SCHOPENHAUER (NFUSO CARCADE E FRUTTI ROSSI, MELOGRANO, HM VANIGLIA, INDIAN TONIC) € 21,00

MADAME BUTTERFLY (HM PASSION FRUIT, ANANAS, ARANCIA, LIME, CEDRATA) € 21,00
PUCCINI (HONEY MIX, LIME, HM PASSION FRUIT, CRODINO) € 21,00
LA DOLCE VITA (LIQUIDO DI GOVERNO 1905, VIOLETTA, LIME, BITTER BIANCO) € 21,00
FELLINI (MELA ROSSA, LIME, CHAT 1905, CHINOTTO) € 21,00
D’ANNUNZIO (HM ZAFFERANO, VANIGLIA, LIME, MELA ROSSA, SODA) € 21,00
ANGELIKA (INFUSO CAMOMILLA, SAMBUCO 1905, LIME, HONEY MIX, INDIAN TONIC) € 21,00
GUBINELLI (ARANCIA, POMPELMO, BITTER ROSSO) € 21,00

it

¢

~ COCKTAILS ~

UN AMERICANO AL CAFFE GRECO (MARENDRY 1905, VERMOUTH DEL PROFESSORE, CIOCCOLATO 1905,

DROPS BITTER SECRET, INDIAN TONIC, ZEST DI ARANCIA) € 25,00

? ? CAFFE GRECO GOLD (CREME DE LICHEE, VODKA, LIME, [BISCUS, ROSA TURCA , FRUTTI ROSSI) € 30,00
? ? ? GOGOL (BoURBON WHISKY, LIQUORE DI NOCCIOLA, SWEET VERMOUTH, CHOCO BITTER) € 25,00
? ? ? LADY D (RUM GIAMAICANO, HM ZAFFERANO, VERMOUTH AMBRATO, BIANCOSARTI, INDIAN TONIC) € 25,00
? DE CHIRICO (PREMIO RAMAZZOTTI, BITTER ROUGE. ORANGE BITTER, CHINOTTO, SCORZA D’ AGRUMI) € 25,00

Y
1Y
Y
Y
Y

CARNERA (SLOE GIN, AMARO AL CARCIOFO, BITTER RISERVA, SWEET VERMOUTH, ANGOSTURA, cHINoTTO) € 25,00
CARDINAL PECCI (BLENDED RUM, HM FASSIONOLA, HONEY MIX, LIME) € 25,00
ANDERSEN (ARMAGNAC, VERMOUTH DEL PROFESSORE, BITTER RESERVE, NOCCIOLA 1905, LIQ. AL cAFFE) € 25,00

MASCAGNI (DRY GIN, SPICY SYRUP, LIQUORE DI ARANCIA, ACHO REYES, LIME, ALBUMINA, CARDAMOMO) € 25,00

MARIA CALLAS (CROWNE, WHISKY, HM VANIGLIA, CHERRY BITTER, LIME, ALBUMINA) € 25,00

? ? ? MIA MARTINI (BLENDED RUM, ANCHO REYES, CARAMELLO SALATO, VERMOUTH ROSSO, CHOCO BITTER) € 25,00

? ? ? FREUD (TEQUILA ANEJO, PIMENTO DRAM, HONEY CASTAGNO, LIME, FAVA TONCA, CASTAGNO, CHILIDOLCE) € 25,00

? ? ? BUFFALO BILL (BLENDED RUM, HM PASSION F., GINGER BREAD, PIMENTO DRAM, ARANCIA, ANANAS, LIMEYE 25,00

g
Y
g
Y
Y

CASTA DIV A (cAcHACA, SAMBUCO 1905, LIQ. CAMOMILLA, HONEY MIX, LIME, CRUSTA DI LIQUIRIZIA) € 25,00
TURANDOT (p1sco. ESPRESSO, LIQ. ARANCIA, CARAMELLO SALATO, — CASTAGNO, FAVA TONCA, cHiLL—) € 25,00
TOSCA (voDKA, BITTER RESERVE, INFUSO KARKADE E FRUTTI ROSSI, HM VANIGLIA) € 25,00
MOZART (TEQUILA REPOSADO, LIQUORE AL MANDARINO, HONEY MIX, LIME) € 25,00

PIRATA (drY GIN, L1Q. SALVIA & LIMONE, LIME, SIMPLE SYRUP, AROMI MEDITERRANEL LAVANDA, ALBUMINA) € 25,00

? ? MEDIO ALCOLICO ?? ? MOLTO ALCOLICO

? POCO ALCOLICO




~ COCKTAILS ~

~ APERITIVI ~

PYY BOULEVARDIER @irrer caveari versoutii Rosso. sourson wiiskey) € 25,00
PYY COCKTAIL MARTINI @, vervouriioy) € 25,00 APEROL €19,00
©Y ESPRESSO MARTINI wona, sciroreo pizucciero, Liauors AL carri, carré pseresso) € 25,00 APEROL SODA €19,00
PPY MARTINEZ sxtica roratura, ot rom i, marascro, oraxce sirre, €25,00 CARPANO PUNT E MES €19,00
PP VESPER wuersianc. vobka o €25,00 BIANCO SARTI €19,00
{7 BRAMBLE (. sciopro i zuccero, succo pr v, Liouore pi vore) €25,00 BITTER CAMPARI €19,00
¢} AVIATION . marascrimo, e, vioterta isos € 25,00 CAMPARI SODA € 19,00
PP DARK’N STORMY (ostnes row, amcer e € 25,00 MARTINI BIANCO €19,00
¢} FRENCH 75 . succo i, snpLe svrur, ciaveacne) €25,00 MARTINI DRY € 19,00
7Y TOMMY’S MARGARITA (requiLa rerosavo, Lk, Nerrare acave) €25,00 MARTINI ROSSO €19,00
[ JOHN COLLINS (o, tve, zvcciro br caxnia Liquibo, ANGOSTURA BITTER, S0DA WATER) €25,00 CYNAR €19,00
P OLD FASHIONED ourson winsky. axcostura arrter. zucerero, sona) €25,00 RABARBARO ZUCCA €19,00
PP NEGRONI i s camear, vervours rosso €25,00 BITTER BIANCO O ROSSO € 19,00
PYY MANHATTAN Geve wiisc, vervours rosso, anaostura sirresy €25,00 CRODINO €19,00
[ COCKTAIL CHAMPAGNE (cGNAC VSOP, ANGOSTURA, GRAND MARNIER, CHAMPAGNE) €25,00
Y KYRROYALE (crev o cassis. cuamrace) €25,00
PP MAI TAI @reno ros. oranae coracao, i orzara, e € 25,00
? ? MOJITO (LIME, FOGLIE DI MENTA, ZUCCHERO DI CANNA BIANCO, RUM BIANCO, SODA WATER) € 25,00
Y'Y MOSKOW MULE wne. vobka. oivar sy €25,00

DISPONIBILI TUTTI I COCKTAIL IBA HM = HOMEMADE




~ DISTILLATI E LIQUORI ~
ARMAGNAC € 15,00
BRANDY € 15,00
CALVADOS € 15,00
COGNAC € 18,00
COINTREAU - GRAND MARNIER € 15,00
GIN € 15,00
GRAPPA € 13,00
GRAPPA BARRIQUE € 15,00
LIMONCELLO € 13,00
MARSALA € 13,00
PASTICE - PERNOD - RICARD € 13,00
PORTO WINE - PUNCH € 13,00
RUM € 15,00
SAMBUCA € 13,00
STREGA € 13,00
VODKA € 15,00
WHISKY € 15,00
WHISKY SINGLE MALT O TORBATO € 17,00

~ VINO - CHAMPAGNE ~

PROSECCO

PROSECCO (BOTTIGLIA)

SPUMANTE

SPUMANTE (BOTTIGLIA)

SPUMANTE METODO CHAMPENOISE
SPUMANTE METODO CHAMPENOISE (BOTTIGLIA)
SPUMANTE RISERVA METODO CHAMPENOISE
SPUMANTE RIS. MET. CHAMPENOISE (BOTTIGLIA)
VINO BIANCO

VINO ROSSO

VINO (BOTTIGLIA)

CHAMPAGNE

CHAMPAGNE (BOTTIGLIA)

€19,00
€ 75,00
€ 19,00
€ 75,00
€21,00
€ 85,00
€ 25,00
€ 110,00
€19,00
€19,00
€ 75,00
€ 30,00

€ 160,00




~ AMARI ~

AMARETTO DI SARONNO
AVERNA

BORSCI S. MARZANO
CHINA MARTINI

CYNAR

FERNET BRANCA
FERNET BRANCA MENTA
LUCANO

JAGERMEISTER
MONTENEGRO

PETRUS

RABARBARO ZUCCA
RAMAZZOTTI

UNICUM

€ 10,00
€10,00
€10,00
€10,00
€10,00
€10,00
€10,00
€10,00
€10,00
€10,00
€10,00
€10,00
€10,00

€10,00

~ BIRRE ~

BIRRE: € 19,00

NASTRO AZZURRO (PERONI-ITALIA-PREMIUM PILSNER 5,1%)

HEINEKEN (HEINEKEN-ITALIA 5%)

PERONI GRAN RISERVA (PERONI-ITALIA-PURO MALTO-PREMIUM LAGER 5,2%)
PERONI GRAN RISERVA (PERONI-ITALIA-DOPPIO MALTO 5,2%)

MY ANTONIA (DEL BORGO-ITALIA-IMPERIAL PILSNER 7,5%)

REALE EXTRA (DEL BORGO-ITALIA-INDIAN PALE ALE 6,2%)

SAISON DUPONT (DUPONT-BELGIO-BELGIAN ALE 6,5%)

CHIMAY BLUE (ABBAZIA DI NOTRE-DAME DE SCOURMONT-BELGIO-ABB. 9%)

ORVAL (ABBAZIA DI NOTRE-DAME D’ORVAL-BELGIO-ABBAZIA 6,2%)




~ INSALATE ~

INSALATE: €20,00

CAESAR SALAD CON POLLO, LATTUGA, MAIS E CROSTINI
INSALATA DI FAGIOLINIL, PATATE E POMODORI E OLIVE
INSALATA DI TONNO, SCAROLA E ARANCIA ROSSA

INSALATA DI FINOCCHI, ARANCIA E OLIVE TAGGIASCHE
LATTUGA ROMANA CON FUNGHI, FORMAGGIO E MANDORLE
SPINACI, BACON CROCCANTE, NOCI, CROSTINI E VINAIGRETTE
LATTUGA VALERIANA, MELE, NOCI E SCORZA D’ARANCIA

LATTUGA ICEBERG, RICOTTA, ACCIUGHE E CROSTINI DI PANE

SECONDO STAGIONE E DISPONIBILITA

~ GASTRONOMIA ~

TOAST CON PROSCIUTTO COTTO E EDAMER

CROISSANT CON PROSCIUTTO COTTO E EDAMER

TRAMEZZINI:

FIOR DI LATTE E POMODORO

FUNGHI CHAMPIGNON TRIFOLATI E FIOR DI LATTE
INSALATA DI POLLO

MELANZANE GRIGLIATE E FIOR DI LATTE
PROSCIUTTO COTTO E EDAMER

SALMONE AFFUMICATO, BURRATA E LATTUGA
SPINACI E FIOR DI LATTE

TONNO E CARCIOFINI

TONNO E POMODORO

UoOvVO SODO E POMODORO

UOVO SODO E SALAME

SECONDO STAGIONE E DISPONIBILITA

€ 10,00

€12,00

€10,00
€ 12,00
€ 12,00
€10,00
€ 10,00
€12,00
€10,00
€ 10,00
€10,00
€ 10,00

€ 10,00



~ GASTRONOMIA ~

PANINI:
PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 24 MESI
PROSCIUTTO CRUDO, FIOR DI LATTE E LATTUGA

BRESAOLA, RUCOLA E PARMIGIANO

MELANZANE GRIGLIATE, FIOR DI LATTE E POMODORO CONFIT

FUNGHI TRIFOLATI E FIOR DI LATTE

ZUCCHINE MARINATE E FIOR DI LATTE

PROSCIUTTO COTTO, FIOR DI LATTE E LATTUGA

PETTO DI POLLO, LATTUGA, RADICCHIO E POMODORO
ARROSTO DI VITELLO, POMODORO, RUCOLA E PARMIGIANO
FESA DI TACCHINO, POMODORO, PROVOLA E LATTUGA
SPECK, BRIE E RADICCHIO

INSALATA DI POLLO SFILACCIATO CON CAROTE E LATTUGA
FIOR DI LATTE, POMODORO CONFIT E OLIVE TAGGIASCHE
PARMIGIANA DI MELANZANE

HAMBURGER DI MANZO, POMODORO, LATTUGA, EDAMER
CLUB SANDWICH CON TACCHINO

CLUB SANDWICH CON POLLO E UOVO SODO

COTOLETTA DI POLLO, SALSA TARTARA, POM. E LATTUGA

€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 16,00
€ 20,00
€ 16,00
€ 16,00

€ 18,00

~ GASTRONOMIA ~

PREPARAZIONI GASTRONOMICHE:

CAPRESE: MOZZARELLA, POMODORO E BASILICO
PROSCIUTTO CRUDO E MOZZARELLA DI BUFALA
PROSCIUTTO CRUDO E MELONE

PROSCIUTTO CRUDO E FICHI

BRESAOLA, RUCOLA E PARMIGIANO
MILLEFOGLIE CARASAU, VERDURE GRIGLIATE E OLIVE
TORTINO DI MELANZANE

VITELLO TONNATO

OMELETTE CON PROSCIUTTO COTTO E EDAMER
UOVA STRAPAZZATE

UOVA AL BACON

SECONDO STAGIONE E DISPONIBILITA

€ 15,00
€19,00
€19,00
€19,00
€19,00
€ 15,00
€ 18,00
€ 18,00
€ 16,00
€ 16,00

€ 16,00



@,
ty
PICCOLA STORIA DEL CAFFE GRECO

LE PRIME NOTIZIE CHE SI HANNO SUL CAFFE GRECO RISALGONO AL SETTECENTO,
QUANDO LA “STREGATA” BEVANDA ORIENTALE, PORTATA IN EUROPA DA GRECI E
LEVANTINI, DIVENTA UN FENOMENO DI COSTUME, UN’OCCASIONE CONVIVIALE
PER OGNI GENERE DI ELITE.

GIACOMO CASANOVA, NELLE SUE “MEMORIE” RACCONTA IL SUO PRIMO INGRESSO
AL CAFFE IN VIA CONDOTTL

NEL 1779 GOETHE LO FREQUENTAVA ASSIEME ALLA FOLTA COMUNITA DI ARTISTI
TEDESCHI INSEDIATASI NELLA ZONA. MA L’EPOCA VERAMENTE GLORIOSA PER IL
CAFFE GRECO FU L‘OTTOCENTO, QUANDO SI DETTERO CONVEGNO Al SUOI TAVOLI
I PIU INSIGNI PITTORI, SCULTORI, MUSICISTI E LETTERATI DI TUTTA EUROPA. FRA 1
TANTI: MENDELSSOHN, BERLIOZ, WAGNER, LISZT, LEOPARDIL, GOGOL, STENDHAL.
ANDERSEN ALLOGGIAVA IN UN APPARTAMENTO SOVRASTANTE.

DA RITROVO PRIVILEGIATO DI ARTISTI E DIVENUTO POI ANCHE META DI PRINCIPI
E GENTILDONNE, PERSONAGGI DELLO SPETTACOLO, DELLA CULTURA E DELLA
POLITICA. INNUMEREVOLI LE FOTO, LE DEDICHE, 1 DISEGNI, I VERSI E ADDIRITTURA
LE PARTITURE MUSICALI CHE ANCORA OGGI VENGONO RACCOLTE NEL “LIBRO DEL
CAFFE GRECO”. RAGGIUNGENDO LA “SALA ROSSA” IN UN AVVINCENTE PERCORSO
DI STATUE, DIPINTI, DISEGNI E DOCUMENTI DI OGNI GENERE, SI PUO VIVERE LA
MAGICA SENSAZIONE DI RAGGIUNGERE UN RIFUGIO COLMO DI GENIO, ARTE,
PASSIONE, AMORE, POTERE TRANSITATI FRA I TAVOLINI, DA GODERE INTATTI E

VITALI, INSIEME AD UN CAFFE FUMANTE E CREMOSO.



